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PICADORA-MOLEDORA TALSA W32K
Picadora de carne de sobremesa de acero inoxidable, 2,2 kW (3 CV)

TALSA Ø 100 MM ENTERPRISE SOBREMESA

D E S C R I P C I Ó N

Picadora-moledora de sobremesa para carnicerías con obrador y
charcuterías con volumen, con producción orientativa de ± 700 a 800
kg/h.

Trabaja con sistema de corte Enterprise (discos de 100 mm) y se
suministra con cuchilla L&W y discos de 5 y 7,8 mm; hay discos de 2
a 12 mm.

Boca exterior desmontable: la carne no se calienta con el motor y la
limpieza es sencilla.

C O N S T R U C C I Ó N  Y E Q U I PA M I E N TO  D E  S E R I E

DATOS PRINCIPALES

Discos Ø 100 mm Potencia 2,2 kW Bandeja 23 L

Producción 700-800 kg/h Formato Sobremesa Peso neto ± 77 kg

V E R S I O N E S

REF. MODELO ALIMENTACIÓN POTENCIA

W32K W32K trifásica Trifásica 230/400 V 2,2 kW (3 CV)

W32K W32K monofásica Monofásica 230 V 2 kW (2,6 CV)

Discos disponibles: Enterprise de 2, 3, 4, 5, 6, 7,8, 10 y 12 mm.

APLICACIONES

Carnicerías con obrador y charcuterías con volumen.

Documento informativo. Características, dimensiones y acabados pueden modificarse sin previo aviso por mejoras del producto. La imagen es orientativa. Para
confirmación de medidas, materiales y plazos de entrega, solicite oferta.

José Bernad, S.L.
Parque Empresarial Campollano, Avda. Adeca 17 — 02007 Albacete (España)

www.josebernad.com
T: +34 967 219 649

Conjunto de boca de corte de acero inoxidable de microfusión de
alta calidad.

Gran bandeja superior con rejilla de protección de manos.

Motorreductor eficiente y silencioso, que genera menos calor, con
protector térmico.

Reductor de engranajes de acero muy robusto en baño de aceite.


