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equipamiento industria alimentaria

REBOZADORA GASER PRACTIC 350

Rebozadora-empanadora automatica - 5.000-12.000 piezas/h

GASER 350 MM 5.000-12.000 PIEZAS/H MONOFASICA

DESCRIPCION

La Gaser Practic 350 es la rebozadora-empanadora automatica de
mayor capacidad de la gama, con alimentacion automatica de pan,
inversor y soplador.

Con 350 mm de ancho til (400 mm bajo pedido) y cinta de 9 a 15
m/min, produce de 5.000 a 12.000 piezas por hora; deposito de
rebozado de 30 | con agitador y tolva de pan de 50 kg.

La salida plana a 960 mm de altura facilita trabajar en linea; va sobre
patas con ruedas y admite turbina opcional para soplar el pan de la
cara superior.

CONSTRUCCION Y EQUIPAMIENTO DE SERIE

Alimentacion automatica de pan.

Inversor de pan y soplador.
Deposito de rebozado de 30 | con agitador y tolva de pan de 50 kg.

Salida plana a 960 mm de altura.

DATOS PRINCIPALES

Ancho util 350 mm Velocidad 9-15 m/min Produccion 5.000-12.000 piezas/h

Motor 550 W Alimentacion Monofasica Peso neto 200 kg
VERSIONES

REF. MODELO ANCHO UTIL PRODUCCION

Practic 350 Practic 350 350 mm 5.000-12.000 piezas/h

Ref. = modelo Gaser.

APLICACIONES

Industrias carnicas y de precocinados con produccion alta.

Documento informativo. Caracteristicas, dimensiones y acabados pueden modificarse sin previo aviso por mejoras del producto. La imagen es orientativa. Para
confirmacion de medidas, materiales y plazos de entrega, solicite oferta.
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