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PICADORA REFRIGERADA PR-32

Picadora de carne refrigerada en acero inoxidable - producto entre 0y 5 °C

PICADORA REFRIGERADA 0-5°C TRIFASICA 3 CV ACERO INOX 18/8

DESCRIPCION

La picadora refrigerada PR-32 mantiene el producto entre 0y 5 °C
durante el picado gracias a su equipo de frio con termostato
electrénico. Sistema Enterprise simple corte.

El circuito de frio esta en la bandeja (5 caras), protegido con una
tapa transparente, en el orificio de la bandeja y en el grupo boca.
Gas R134A (carga de 110 Q).

Motor trifasico 230/400 V con ventilador. Grupo boca integramente
en inox y desmontable para la limpieza; facil acceso a las partes
internas para la asistencia.

CONSTRUCCION Y EQUIPAMIENTO DE SERIE

Construccion en acero inoxidable 18/8.
Refrigeracion con termostato electronico (0-5 °C).

Grupo boca inox desmontable.
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= Motor trifasico 3 CV con ventilador.

DATOS PRINCIPALES

Temperatura producto 0-5°C Motor Trifasico 3 CV Sistema de corte Enterprise

Placa @ 100 mm Produccion 400-450 kg/h Peso 65 kg

MODELOS DE LA SERIE

MODELO SISTEMA DE CORTE DIMENSIONES (AN x F x PLACA / PRODUCCION
AL)
PR-32 Enterprise simple corte 360 x 525 x 576 mm @ 100 mm - 400-450 kg/h

Unger doble corte (triple

PR-98
opc.)

360 x 556 x 576 mm @ 98 mm - 400-450 kg/h
Cotas en mm segun catélogo del fabricante. Gas R134A (110 g). Opcién: doble sentido de giro / inversor de marcha.

APLICACIONES
Carnicerias, supermercados, obradores e industria carnica que necesitan picar manteniendo la cadena de frio.

Documento informativo. Caracteristicas, dimensiones y acabados pueden modificarse sin previo aviso por mejoras del producto. La imagen es orientativa. Para
confirmacién de medidas, materiales y plazos de entrega, solicite oferta.
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